ABUELQ ...

ENTREES A PARTAGER

(ou pas)

Patatas Abuelo, mayonnaise a la harissa douce

Asperges craquantes, sabayon au beurre fumé et cerfeuil, noisettes
torréfiées, sarrasin grillé

Oeuf parfait, creme de petits pois & menthe, petits pois frais,
riz soufflé, chorizo

Pain méditerannéen soufflé, stracciatella, pesto de pistaches,
harissa, olives noires & mizuna

Artichaut frit, jambon cebo de campo, émulsion scamorza

Carpaccio de poisson du moment, agrumes, olives, fenouil et huile
de piment

Assiette de jambon cebo de campo

PLATS

Risotto d’orzo a 1’encre de seiche, gambas, mayonnaise bisque &
sarrasin torréfié

Steak de féta pané, carottes fanes roéties, sauce chimichurri,
condiments

Pressé de poitrine de porc confite, déclinaison autour du mais,
jus court au poivre fumé

Filet de truite confit & 1’huile d’olive, poireaux brulés, sauce
vierge a l1’aneth, tomates cerises confites

Tentacule de poulpe au bbqg, houmous de pois chiches a la harissa,
betterave confite, salsa verde

Epaule d’agneau confite, creme de pommes de terre au citron,
oignons nouveaux brulés, jus corsé vinaigre de xérés, condiment

olives

7€

9¢€

10€

10€

9¢

15€

17€

24¢€

19€

24€

24¢€

25€

24€

Prix TTC & service compris
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